COALITION POUR UNE ECOLE
DE GARCONS DANS LE VIEUX-QUEBEC

« Faisons-le pour nos garcons ! »

Bulletin d’information dimanche 19 avril 2009, num. 20

Visite virtuelle du site

La future école pour garcons dans le Vieux-Québec sera située dans I'ensemble
architectural historique du Petit Séminaire de Québec au 41, rue Ste-Famille, dans
le Vieux-Québec. Ces locaux sont magnifiques. Les photos du site sont en ligne sur
le site du Comité des citoyens du Vieux-Québec www.ccvg.org.

Dans le cadre d’'une entente de principe signée entre la Coalition et Le Petit
Séminaire de Québec, la future école sera locataire d’espaces suffisants pour
assurer son démarrage et son expansion. Il est prévu qu'il y aura des
aménagements pour s'assurer que les éléves du primaire et les étudiants du
secondaire n‘aient pas de contacts entre eux. L'école située au 41 Sainte-Famille
sera et demeurera une école primaire pour garcons!

Cocktail dinatoire du 28 avril

Nous vous convions au lancement de notre campagne de financement qui se
déroulera mardi le 28 avril prochain de 18h a 21h a I'Observatoire de la Capitale
situé au 31° étage de I'édifice Marie-Guyart.

Au cours de cette mémorable soirée, vous aurez le privilege d’assister a une
présentation toute spéciale de M. Jacques Lacoursiére, historien de renom. De plus
vous savourerez de délicieuses bouchées préparées par le prestigieux restaurant Le
St-Amour tout en dégustant des produits vinicoles de I'lle d’Orléans. Le menu de
cette soirée est joint a ce bulletin, en pages 3 et 4.



Pour se procurer des billets, simplement signifier votre intérét par courriel a la
Coalition a ecole@ccvg.org (quelgqu’un communiquera avec vous rapidement) ou
parlez directement a un des membres de la Coalition, lorsque vous les croisez. lls
auront des billets sur eux.

Le colt du billet est de 250% par personne et nous vous émettons en échange un
recu d'imp6t de 220%.

Les ventes de billets pour le 28 avril progressent bien. Nous avons toutefois besoin
de votre soutien pour que le projet d’école se concrétise. Ne prenez pas tout ce
poids sur vos épaules. Parlez-en aux grands-parents de votre garcon, a vos freres
et sceurs, a vos cousins et cousines, a vos amis, a vos voisins, etc. Approchez
méme votre employeur et sensibilisez-le a ce projet novateur et unique. Chaque
geste posé comptera.

Tout chéque doit étre libellé au nom du Petit Séminaire de Québec, méme si la
Coalition en est la bénéficiaire (de préférence en I'annotant pour mentionner qu’il est
destiné a la Coalition).

Jean Rousseau, président
Coalition pour une école de garcons dans le Vieux-Québec
Courriel : ecole@ccvq.org

Pour obtenir toute I'information disponible sur la question, y compris les bulletins
précédents, voir le site du Comité des citoyens du Vieux-Québec, www.ccvg.org.
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CUILLERES GOURMANDES
2/par personne

Tataki de thon rouge en habit de sésame
a I’avocat et sauce Tamari

Elégance d’asperge verte au fromage Migneron
en habit de jambon de Parme et vinaigrette dissociée

CANAPES FROIDS
8/par personne

Frivolité au saumon fumé, aneth et fromage a la creme
sur blinis

Terrine de gibier aux fruits des bois

Déroulé de pétoncles aux petits legumes
en habit d’algues et mousse de truite fumée

Baluchon d’agneau fumé a la ratatouille sur crumble
Carpaccio de canard fumé au fromage et au basilic
Terrine de faisan aux pistaches
Pressé de lapereau confit au foie gras et abricot

Surprise croustillante aux champignons des bois ceuf de caille et vieux balsamique
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BOUCHEES FROIDES SERVIES EN VERRE DEGUSTATION
2/par personne

Tartare de saumon au vinaigre de framboise
sur mousse d’avocat

Céleri-remoulade aux pommes, magret fumé, sesame et balsamique

BOUCHEES CHAUDES
2/par personne

Satay de volaille aux épices douces

Crevette croustillante au curry

BOUCHEE CHAUDE SERVIE EN VERRE DEGUSTATION
1/par personne

Mijoté de caribou aux champignons des bois
sur purée de racines

BROCHETTE AUX FRUITS
MIGNARDISES
2/par personne

Pannacotta du moment

Snobinette au chocolat blanc et griotte
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